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B Confrérie de [a Pomme de Terre d*Eysines

Adresse Hotel de Ville - 33320 Eysines

Sites https://pommedeterre-eysines.fr/
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Historique

Fondée en I’an 2000, par des maraichers, des restaurateurs, des représentants du monde associatif et des élus, la Confrérie de la
Pomme de Terre d’Eysines rassemble des Eysinais, des Eysinaises ainsi que des personnes de tous horizons, attachés a la défense
d’un certain art de vivre et soucieux de la mise en valeur des produits de notre terroir, en particulier de la fameuse pomme de terre
d’Eysines récoltée dans la zone maraichere des Jalles. Tous ont juré de contribuer a la promotion de ce tubercule au gofit unique et
de tout entreprendre pour le faire connaitre. La zone maraichere s’étend sur environ 500 ha sur lesquels une vingtaine de maraichers
cultivent environ 20 hectares de pomme de terre soit une récolte approximative de 400 tonnes par an. La pomme de terre comme
chacun le sait a été introduite en Europe par les découvreurs du Nouveau Monde, Parmentier défendit avec ardeur les qualités de ce
tubercule aux vertus nourricieres, que les maraichers d’Eysines s’emploient a cultiver sur des terres fort appropriées. Devant ses
qualités tres vite reconnues des gastronomes, Eysines en fit le symbole de ses armes. Nous avons réussi a fédérer la grande majorité
des producteurs pour déposer en 2009, une marque collective de producteurs a I’institut de la propriété industrielle étayée par un
cahier des charges tres élaboré définissant les zones géographiques, les variétés et les modes de culture qui permettent 1’utilisation
de cette marque.

Produits et Traditions

Les pommes de terre dites « primeurs » sont récoltées tot en saison, avant leur
7 * vy i"' arrivée a maturité. De ce fait, les tubercules sont plus petits, fermes avec une
%= G _« “ s | peau tres fine. Cette peau tres fine se mange. Elle se détache d'ailleurs tres
N facilement par simple grattage dans un torchon contenant du gros sel par
exemple. Les pommes de terre primeurs seront fondantes et délicieuses en robe
des champs ou dorées dans une poéle. Par contre, elles ne se conservent pas.
Quelques maraichers de la ville d’Eysines cultivent cette pomme de terre. On
peut la trouver dans les commerces de la ville en pleine saison ou en vente directe
chez les producteurs. Cette pomme de terre n’est vendue sous 1’appellation Pomme de terre d’Eysines, que dans la région bordelaise.
Rissolée, a peine grillée, fondante sous le palais avec un léger petit gofit de caramel, les maraichers locaux valorisent chaque année
une tonne et demie de leur production aupres de la Société des fétes de la Saint-Jean pour la « Féte de la Patate ». Elle sera consommée
en guise d’accompagnement de 1’apéritif et, simplement frite, non pelée, en 1égumes.
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